
alle unsere Preise inkl. 8.1% Mwst / über Allergene und Unverträglichkeiten geben wir gerne Auskunft 
tous nos prix incluent 8,1% de TVA / nous vous informons volontiers sur les allergènes et les intolérances 

all our prices include 8.1% VAT / we are happy to provide information about allergens and intolerances 

Lieber Gast 

Schön dürfen wir Sie bei uns im FloraAlpina begrüssen. Mit viel Herzlichkeit 

möchten wir Ihren Besuch bei uns unvergesslich machen. 

In unserer Küche setzen wir vorwiegend auf regionale Produkte, die teilweise aus 

unserem eigenen Garten stammen. Unsere Co - Küchenleiter Marcel Marquardt 

und Patrick Schindler und ihr Team haben für Sie Sommergerichte kreiert und 

bereiten diese mit viel Liebe für Sie zu. Jürgen Hornbacher und sein Team 

empfehlen Ihnen gerne das passende Glas Wein dazu. 

Wir wünschen Ihnen einen genussvollen Aufenthalt 

Ihr FloraAlpina Team 

Unsere Klassiker chf 

Bunter Blattsalat aus unserem eigenen Garten (je nach Ernte) 12 

Wählen Sie eine unserer hausgemachten Saucen: 

Französisch / Italienisch / Himbeere 

Natura Bio-Rindertartar mit eingelegten roten Zwiebeln Vorspeise 21 

Toast & Butter Hauptgericht 32 

Cordon bleu vom Kalb 47 

gefüllt mit Bauernschinken und mildem Bergkäse 

Pommes frites, Gemüse in Butter geschwenkt 

Hausgemachte Albeliknusperli aus dem Vierwaldstättersee 36.5 

Sauce Tartar, Pommes frites, Gemüse in Butter geschwenkt 

Schokoladenküchlein mit flüssigem Kern 12.5 

Crème de la Gruyère Glace 

 


